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SOSYAL HiZMETLER DAiRE BA$KANLICI

MADDE l:IsIN TANIMI VE KONUSU
l・ 1-)Bui,in konusu;Kayse■ Bty■kschir Belediycsi HacI Rukiyc Gaziottlu HuZurevindc kalan yaklaslk

150 kisi ve a,attlda maddclerdc siralanan,bclediycmizcc hizmct vcrilcn birimlenn ihtiyacl Olan

(Sabah,6言 lc ve ak,am yemcklcri nc ara。 言inlcri),yuklCnici taraflndan idarcnin mutfaklarinda yemck
pi,illllC yoluyla mamul ycmck aliml,dattltlml VC Servis hizmetleridir

l.2‐)IdarCnin ong6rdign,kimscsiz vc ihtiya9 sahibi yashlara ycmek ha21riatilmasl hizmetlcrldir
13‐)Ulu Cinar Yash Yω aln Mcrkczindc hizrnct verilcn ya,hlara.gini飲 yakla,lk 30 ki,iyc ara ogin

vcrilmcsi

l.4-)IdarCnin sOrumluluЁ unda y●ntulcn Engclsiz cocuk Evlerindc hizlllct VCrilcn yaklaslk 20 kisiyc,ihale

strcsincc ginllk 20 adct 6Elc ycmCtti VC 20 adct ara bgin vcrilmcsi

■IIADDE 2:YUKLENICININ SORIIMLULUKARI
2.1‐ )Ytklcnici,Idarc ycmekhancsindc ycmcgin pi,irilmesi,ycmcttin Sunulmasi ilc scrvis sOnrasi tcmizlik,
bula,lk isicri hizlnctlcHnin yunmimcsi mutfak ycmck 19in 3 kisi,cn az l ascl, 2 ascl yardimclsl olaCak,

scrvis i9in 5 garson/ kOmi, 2 bul鉛lk91/tcmizlik pcrsoncli,l Glda rnthcndisi,l idarcci/sOrumlu pcrsOncl

Olmak tzcrc toplam 12 kisi bulundullllak zorundadir

Call,anlarln maa,larl,SGK,vcrgi vc tazminat gibi dittcr mm o21● k haklarl ytklcnici flrrnaya aittir

2.2‐ )Fililla binrSindc 9ali゛ lrdttl elemanlarmin klyafctleHnin gunl■ k tcmizlti ilC rmCkhanclcrdcki masa
Ortist,pcrdc vb malzcmclcrin baklm,tcmizlik vc ttusint yapmak zorundadlr Masa brttlcH hcr scrvistcn

sonra ginl●k01arak dettiotirilCCcktir

23-)IsyCHndc 9Jlsacak personclLHn stthk raporu,hjyen bclgcJ vc adI Jdl kaydl olmaЫ  zOrunludur
Ttm Rcsmi cvraklann takibi vc sorumluluklarl ytklcnici flll‖ aya aittir

2.4‐ )call,an tum pcrsonelin sa言 1lk taramalarl,kanuna gё rc alacattl Cgitimler(yangln cttitimi,is SaЁ ll=1,ilk
yardim cttitimlcri vb)Sertiflka ve kursiar ytklcnici flillla taraflndan karsilanacaktir

難∬11懺朧 螺 書丁艶慰!L馴
譜捌蠍i胤棚 ∬間 [鷲撃

alanlarina gillllesinc izin vcrilmemcli,yara,91ban gibi

ge9ici cilt problemlcHndc yara uygun sekildc kapatlima11,glda ilc direk vcya dolayll temasinl engcllcyecek

$ekilde 6nlem ahnmahdrr.

HACI RUKIYE GAZ10CLU HUZUREVi― YADES HiZMETLERi― ULUcINAR YAsLI YAsAM
VE DAYANIsⅣ 臥 MERKEZi‐ ENGELSiZ cOcuK EVLERi―  ⅣhLZEME DAHiL,
YEIIEK HAZIRLAPIA VE DAGITIMI HIZMETI ALIIIIINDA UYGULANACAK



MADDE3:YEMEK cEsiTLERi VE OCiiN SAYILARI:
Hacl Rukiyc Gazioこ lu Huzurevi Midurlむ こt'ndC 60 yas usm yas11lar i9in hazlrlanacak kahval■ ,oこle ycmCgi,

ak,am ycmcЁ i VC ara 6言inlCrin(ikindi VC gccc)6mCk ycmck 9esllcri a,電 lda ycr alan listcdcki gibi

uygulanacaktir

BIRINCI KAP
YEMEKLER

IKINCi KAP YEMEKLER UcUNCU
KAP YEMEKLER

DORD0NCU
KAP YEMEKLER

Mercimek Qorba A)ET YEMEKLERI

Ezogelin Qorba Coban Kavurma. Kuzu frrrn Scbzcli BOrck Meyveler
Dtigun Corba Et Sote, Kayseri taYa Peynirli Borek Ayran
Yayla Corba Kuzu kiilbastr, tandrr, kapama Krymah Btirek Yoiurt
Domates Qorba Et Haslama - Sac Kavurma Patatcsli Borek Cacrk
Sebzen Corba Et d6ner - Klyma sote Ispanakh Borek sutlac_Puding
gehriye Qorba Dana rosto - Flnn agzl Karrgrk Kzartma Muha‖ cbi

Un Qorbasr 3)KEBAPLAR ZeltinyaAh Taze Fasulye $ekerpare
Mantar Corba Bahqrvan Kebabr Pathcan K imambayrldr Baklava
Tarhana Corba Tas Kcbabl Zeytinyagh Plrasa Kuru Fasulye Piyazr
Kesme Qorba Orman Kebabr Pathcanh Bulgur Pilavr Patates Piyazr
Ylz●k cOrba Islim kebabl SChriycli Pirinc Pilav Kabak TaJsl
Sofiuk Qorba C)KO「ELER Nohutlu Pirino Pilav Kadayrf
KOzde Biber COrba Terbiyeli Sulu Kone Bezelyeli Pirinq Pilav Qoban Salata
Tavuk Qorba Sebzeli Frrrn K6fte Domatesli Pirinc Pilavr Havuq Salala

Izmir Kofte Sebzeli Bulgur PilavI Marul Salata
Dalyan K6fte Mercimekli Bulgur Pilavr Kamabahar Salata

cinhk Kone Peynirli Makarna Uzum Komposto
Kuru K6fte Krymah Makarna AyYa Komposto
Kadinbudu Kofte Soslu Makarna Elma Komposto
Rosto K6fte Barbunya Pilaki Mevsim Salala

Agure
D)BEYAZ ET CESiTLERi
Haglama Taruk- Tavuk But
Ta\.uk Sote - Tavuk kanat
Sebzeli Frrrn Tavuk
Taruk ddner
Bahk cesitleri
E)ETLISEBZE YEM.
Sebzeli Cuvec

Etli Biber Dolma

Patates Musakka
Kuru Fasulye
Nohut Yahni

Plrasa
Krymah lspanak
Krymah Taze Fasulye
Kamryarrk
Patltcan Musakka, Bezelye



ICECEKLER KAHVALTI ARA OGUN
Cay Siyah Zeytin Kek Ce$itleri
sut Qizik Zeytin Biskuvi ce,itleri

Konsantre Me).ve Sularr Salamura Biberli Yes‖ Zeぅたin Sandvic cesitleri

Kolah Meyre Sularr Kokteyl Zeytin Hamburger
Taze Srkrlmrg Meyve Sularr Beyaz Peynir Borek Cesitleri
Ayran Kagar Peyniri Tost Qegitleri
Kutu igecekler Tulum Peyniri Sotl[ tadr qeiitleri

Dil Peyniri Kurabiye
Beyaz Eritme Pel,nir Kuruyemig Qegitleri
Yumurta Kurutulmug Meyve-Frndrk
Omlet Qegitleri Kurutulmut Meyve-Ceviz
Tereyafr-Regel veya Bal Meyve, mevsimine gOre

Patates Klzartma Yogurt
Domates―Biber So=|, sut

Domates-Salatahk Siigtiq

Sucuk - Salam- Sosis

Menemen

Frndrk Ezmesi

Tahin - Pekmez

Kete - Puaga- Simit - Katmer

YEMEKLERDE KULLANILACAK GRAMAJLAR VE ADETLER

ANA YEMEKLER ET GRAMAJ

ET YEMECI 200 GR

KIYMALISEBZE YEMECi 150 GR

ETLi SEBZE YEMEGi 50 GR

ETLI FIRIN SEBZE YEME01 100 GR

KOFTE YEMECi 150 GR

KEBAP YEMEKLERI 150 GR

TAVUK KEMIKLI― FLATO 250 300GR

BAKLIYAT 50 GR

PiSMi$ TAVUK DONER 150 GR

sINITZEL 100 GR

CORDON BLUE 120 GR

ET DONER 150 GR

PILAVLAR MAKARNALAR GRAMAJ

PIRINc PILAVI 50 GR

BULGUR PILAVI 50GR

MAKARNA 50GR

TATLILAR GRAMAJ

SUTLU TATLILAR 150 GR

BAKLAVA 100 GR

sEKERPARE 100 GR

KALBURA BASTI 100 GR

TEL KADAYIF 100 GR

EKMEK KADAYIF 100 GR

TULUMBA 100 GR

HALKA TATLI 100 GR

sOBYET 100 GR

AstJRE 100 GR

IRMIK HELVA 100 GR

TAHIN HELVA 80 GR

KAHVALTI GRAMAJ
Siyah Zeyin 50 GR

Qizik Zettit 50 GR

Salamura Biberli Ye$il Zeytin 50 GR

Kokeyl ZeYin 50 GR

Beyaz Peynir 50 GR

Kagar Peyniri 50 GR

Tulum Pevniri 50 GR

Dil Peyniri 50 GR

Beyaz Eritme Peynir 50 GR

Yumurta l ADET

Omlet Cetitleri l ADET

Tereyapr-Regel veya Bal 50 GR

Patates Krzartma 100 GR

IcECEKLER

Qay - kahvaltr iqin Srnrrsrz

sut 200ML

kutu igecekler 330ML

Asitli iEecekler 330ML

Taze slkllmls me!.ve suyu 200 ML

Ayran 300ML

Bardak su 200ML
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Domates-Biber Sdgiig 100 GR

Domates-Salatahk Siigiil 100 GR

Sucuk 50 GR

Salam 50 GR

Sosis 50 GR

Frndrk Ezmesi 50 GR

Tahin-Pekmez 50 GR

SEBZE GRAMA」

DONUK SEBZE 150 GR

TAZE SEBZE 250 GR

MEYVELER GRAMAJ
ARMUT l ADET

cILEK 200 GR

ELMA l ADET

ERIK 200 GR

PORTAKAL l ADET

MANDALINA 2 ADET

YENIDUNYA 200 GR

KARPUZ 300 GR

KAVUN 300 GR

UZUM 200 GR

NEKTARI― sEFTALI l ADET

lヽUZ 100‐ 150 GR

3.1-KAIIVALTILAR:
Kahvalt1 08 00-09 00 saatlcri arasinda vcrilccektir  Kahvaltl, yukarida bclirtilen 90,itlcrdcn vcya

bcnzcrlcrindcn cn az be,9csit ldarc Taraflndan sc9ilcrck olusturulacakt:r Hanada cn az iki dcfa sut Olmasl

,a■lyla i9ccck vc yctcri kadar ehck vcrilccckti Listcdc bclirtilcn trunlcr haftahk yapllan mcntyc gorc

vcrilcccktir

3.2-ARA OGUNLER:
Ara OこinlCr 6き leden SOnra 15 00 ve aksam 21 00 saatlerindc vcrilcccktir Ara 6言 unlcr yukarlda bclirtilcn

9c,itlcrdcn cn az bir tancsi vcya 9c,itlcri sc9ilcrck olusturulacaktir Yaninda mutlaka i9ccck vcrilccck。 lup

ckmek gcrcktiginde veHlcccktir Hanada bir dcfa narenciye,haⅥ
19,Clma,OZim,nar sularindan biH vcya

karislmlari tazc slklim10 olarak vcrilcccktir Listcdc Bclirtilcn U籠 nlcr HafMllk Yapllan menwC g6rc
vc● lcccktlr Ginitk yaklasik 150 adct ara OЁ in scrvis odilcccktir

33-0こ LE VE AKsAM YEMEKLERi:
O=lC yCmcgi saat 12 00-13 00 arasinda,ak,am ycmctti 18 00-19 00 arasinda vcrilcccktir Ana rmeklCrdc

her OЁindc yukarlda bdi■ iにn scHttc b■hd kap ycmckbrden en az Ыr 9es■ ,khd vc t9inct kap
yemeklcrdcn hcr bi●si mutlaka bulunacaktlr 50 gr'hk pakctlcrde 2 adct ckmek vcrilcccktir Ayrica cn az

ha■」a iki dcfa listcdc yer alan i9cccklerden(ayTan,kola.gazoz vs)vcrilCCektir

Not:Kahvaltl,5薔le ve attam yemeklerinde huzurevinde kalan ya,1llanmtt ki,ib弯 1 21111 mi bardak su

verilecektir.

Porgyon O19uL‖ :Ycmcktr4饗 ptan oluttcak olup,yemek gruplannin porSyon ё

"ule■

VCya gram可 レn
(9itt malzcmclcr izcrindcn)liStCdc bclirtildiき i ttkildc olacaktir

Birinci Kap Yeme■leri Hcr gin ёttL vc ak,aln yemcklcnndc veHにcckt■ .Toplam 14 0Ёin vCdLCCktir
Mcrcimck 9orbasl,czogelin 9orba,dittin 90rbasl,yayla 9orbasl,piHn9 9orba,scbzc 90rba,arap a,1 9orba,

brokoli 9orbι  tcrbiych tavuk 9orba,tarhana,kcsmc,yuzuk,mantar,un,domatcs 90rbへ Vb

lkinci KaD Yemekleri 5 gruba avrlllr.

→ El YemekleH:Hafhda 6 o言 in vCrilcccktir

coban Kavurlna,Et Sote,Finn Aシ 1,Et Ha,lama,Kayseri Tava,Dana Rosto,Et Doner,kuzu tandir,kum
kapalna,kuzu flrin,sa9 kavul::la vb

B)Kebaplar:Hafhda iki b=in Verilcccktir

Bah91van Kcbap,Tas Kcbabl,O.11lan Kcbabl,cinlik Kcbap,islim Kebap,patllcan kebap vb

C)Kb■ eler:Haftada iki o薔 in vCrilcccktir

izmir K6■ c,Dalyan KO■ o,Kadinbudu kOie,Kuru kOfte,Sulu kolに ,Rosto Kё ftc,izlnir kё ftc vb

D)Beyaz Et Yenekleri: Haftada iki 6!iin verilecektir. Tavuk Haglama, Tavuk sote, Tavuk D6ner, Frrrnda

DlGERLERI GRAMAJ

BAKLIYAT 50 GR

BOREK 90 GR

Tavuk, $nitzel, Bahk ; (Alabahk, Qupra,Levrek, Uskumru, Palamut vb. )



E)Etli Sebze Yemekleri:Ha■ ada lki Ogin vc」 lcccktir

Baklagillcr,scbzc ycmcklcri Kuru fasulye,Nohut,Bczclyc,Etli taze fasulyc,Pathcan musakka.Kamlyank,

Etli bibcr dolma,Etli kabak dolma,Etli kamabahar,Patatcs oturtma,Givc9, Vb

Ucinci KaD Vemekleri:Her」 n6意lC VC ak,am ycmcklcrindc verilcccktir

Pilavlar ve Makamalar:PiHn9 pilavl,bulgur pilavL i9 pilav,pcyrlirl makama,Yo言 urtlu makama vb
BOrcklcr:Tandlr bOrctti,Su bё rcgi,k。 l bOrctti Vb

Zcytinフ gillar:zcytinya言 1l plrasa,zcメ inp言1l tazc fasulyc,20メ inyaЁ ll dOlma.salllla,Enginar,zcメ inya言 11

kcrevlz

SCb2C klZartmalarl:bibcr klzartma,patllcan klzartma,patatcs klzartma,kabak klzartma,karl,lk klzartma vb

(yOgurtlu vcya domatcs soslu)

DOrdinci kaD Yemekleri:Her Gin Oこ le vc Ak,aln ycmcklerinde vcrllecektir

Sttli Tatlllari Sutla9,kcsk■ 1,sup dondulllla vb

SCrbCdi tatlllar Baklav■ kadり1l tulumba tatllsl,sekerpare,un hcivasl,y2hclvasl,tahin hclvam

Tazc mcvsim meyvclcri

Salatalar:Patatcs salatasl,ycOil salatasl,mcvsim salata,vb

KompostolarUzim,Visne,ayva,crik,clma vb
Pakct Ayran,pakct yotturt,Cacik vb

Ara Oこ inler: Gunlik iki scfcr vc‖ lccck,ckildc,ha■ ada on dё rt Oこ in VCrilccckir

3.4. Kimsesiz ve ihtivac Sahibi Yasillara Evde Yemek :
● Idarenin ong6rdig■ ,kimscsiz vc ya,11lara ycmck yapllacaktlr
●  Cumartcsi vc PЯ 7Яr ginlc五 hari9 hahnin bcs gint olacaktir

O  Huzur evine vcrilcn Oこ len yemcginin aynlsi。lacaktir

O Et ycmetti,Kcbap ycmcLi,K6fte yemcgL Bcyaz et ycmcgi,Etli scbzc ycmctti Olacak sckildc

vcrilcccktir

●  Gunl●k yemck saylsl onalallla 30 ki,idir

●  Ycmeklcrdc,yukarida bcliltilcn,ckildc birinci kap ycmeklcrdcn cn az bir 9c,it ikinci vc■ 9inCi kap
yemeklcrdcn hcr biHsi mutlaka verilcccktir 200 gr'1lk 2',cr adCt ehmck verilcccktir Ayrica cn az

haftada iki dcfa listedc ycr alan i9eccklcrdcn(ayran,Veya 330 mlkutu mc,rubat)vcrilCCektir

O Ycmck kaplarl ve ycmcklcrin nakliycsi idare taraflndan sattlanaCaktr

O  Ycmckler Saat l1 00 da idarc tarafmdan tcslim almacaktir

・  Ulu CInar Ya,1l Ya,am vc Dayan15ma mcrkczinde hizlnet vcrilcn yakla,lk 30 kisiyc,ihale surcsincc

ginlik 30 adct ara 6こ in verilcccktir

● Huzurcvine vcrilcn ara Oま h ilC aynls1 01acaktir

O Ara o薔 unlcr idarc taraflndan tcslim almacaktir,nakliycsi idarcyc aittir

3.6.Engelsiz Cocuk Evlerine verilecek vemek ve ara ёlin
●  Engelsiz cocuk Evlerinc vc Engelsiz Yasaln Merkezindc hizlnet vcrilcn yakla,lk 20 ki,iyc,ihale

surcsince ginitk 20 adet o首 lc yCmetti VC 20 adct ara oこ in vcHlcccktir
o Huzurc宙 nc vcrilen o薔 lC ycmcЁ inin VC ara Oこ inin aynisl olacaktr
● Ycmck kaplari vc ycmcklerin nakliycsi ldarc taraflndan sattlanaCaktr
● Ycmcklcr Saat l1 00 da idarc taraflndan tcslim a1lnacaktir

MADDE tt HiZMETE iLisKiN YiiKiiMLOLttα ER

4.1‐Ycmck scrvis saatlcri,KahvaLli9in 08:00-09:00,6言 lc yCmcttt i9in 12:00-13:00,ak,am ycmcttl i9in
18:00-19:00,ara ёginlcr i9in 15 00 vc 21:00 olarak uygulanacaktir Bu saatlcr dislnda kcsinliklc ycmek

scrvlsi yaplimayacaktir Scrvis saatlcH idarcnin kararlyla dcgi,tirilcbinr Ycmck saatlcindc,yctc● kadar
ycmek 91karilmadl言 itakdirdc cczaiiolcm uygulanacaktr Fazla kalan ycmektcn idare sOrumlu



42‐Ayllk yemek‖ steleH sarname 9cr9cvcSndc hcrり ln 25'ine kadar ldarc taraindan hazl‖ anacaktr
Y■klcnict ycmck‖ stclcrindcki ycmcklcrin yapJmasl i9in gerekli malzcmclcrin tcmininde g091ik ccktitti

durumlardayada meydana gelebilecekteknik arizalarda mcni dcti,ik‖ gi yapmak istedigindc idarcnh onayinl

alacaktir Onaylanan listclcr ldarcnin onayl dl,mda Ylklcnici taraflndan kcsinliklc deListirilCmcz

Yemck ginl● k olarak hazlrlanacaktir

4.3-Ycmckhancdc ycmck hizmctindc ku‖ anilan tabak,9atal,kcp9c vc ycmck dattitiminda kullanilan hcr turlu

ara9 gcrc91crin ylkanmasi vc kurutulmasl)υ klcniciン′c aitir

4.4‐ Yuklcnici; belirtilcn saatler i9crisindc dizgun vc kalitcli ycmck servisi yapllmasl i9in gerekli dizcni

Sallamak ve tcdbirlcri almakla ytkimi■ dur

4.5‐ Yuklcnici yemek hizmcti vc glda konularinda halcn yururltktc bulunan vcya ihalc surcsince 91karllacak

kanun,yёnetmelik,ttzik vb mcvzuatina uygun tedbirleri almak zorundadir

4.6-Ycmckhanclcrdc olabilccck hcr turl■ kaza yangin vb sebeplerdcn dolayl hizmet trctilmcmcsi halindc

ytklcnici fllllla bu hiallcti idarcyc gOsterccctti kCndi i,ycrlcrindc diyctisycn,glda mthcndisi vcya gozetmcn

as91 gOzctimindc urctip hiallctin dcvamhll薔 lnl Sagiarnakla b■ lktmlidir
4.7-Yuklcnに t ycmCk Servおi yaplan saloniarda porsiyon gramttlanna uygun,ckildc hazl■ anmtt ginin
mcntsin1 6mck olarak hazlrlaylp,yemekhaneyc gclcn hcrkcsin g6rcbilecetti sekildC Scrgilcmck zorundadlr

4.8‐ Yuklenici gida zehirlenmelerinc kar,l koruン ucu 6nlcmlcri almak zo「 undadlr Glda zehirlenmclcrindc

pcrsonelin uま

“

1薔l maddi manc宙 butin zaranar ve tazminatlar yasal faizlcrl lc bir‖ kte ytklcnici taraflndan

karsllanacaktir

4.9-idarc gcrcktiginde tcknik sartnamcdc bclirtilen kosullann gcttcklc,ip gcr9eklcsmcditti husuSunda

dcnctimlcr yapabilir Ytklcniciyc teslinn cdilcn mutfak vcya ycmekhanelcrdc kunanllan ara9 gcrc91cri

dcnetlcycrck,bozuk olanlarin talnirini talcp cdcr hizlnetin aksamamasl vc dcvamllllk arz ctmcsi ncdcniyle;

yuklcnici bozuk olan malzcmcnin tarnirini hemcn yaptiracaktir Aksi takdirde idarc taraflndan yaptirllarak

bcdcli hak cdisindcn dtsilecektir

4.10‐Pisirilen Yemeklerin Kalitc Kontroli Ycmcklerin pi,idlmesindc bcsin sanitasyonuna vc bcsin inaddeleri

kaylplarinin cn az dizcydc olmasina dikkat cdilcccktir Ycmcklcrin kalitc kontroll,idarenin vc ytklcnicinin

diyctisycni vcya glda rnihcndisi vc ldarcnin g6zctmcn a,91sitaraflndan yapllacaktir Kontrolt yap■ an ycmck
籠rlcri uygun g6ruldigi takdirdc scrvisc sunulacaktir Muaycnc kabult yap11lrkcn ytklenici idarcyc kar,1

tcknik,artnamcdc bclirtilen tum ytktmititklcrini yeHne getrlnek zOrundadir

4.11-Mutfaklarda pisiHlen ve yemckhanclcrc daこ ■1lan ycmeklerin t∞ inmasinda lsi kOruyucu 6zcniktc yCmck

tωlma kabl(thCllllobox)vc paSlanlnaz 9elik kaplar kunanilacaktr

Ginllk slcakllk kontrolleri yapllarak,kayltlarl y■ klcnici taraflndan tutulacaktir

4.12-Y■kLnti mutfak vc ycmckhanclcrdc s■ ma,p、 irllte,aydinlatma vb ama91arla kulhnlhcak hcr tint

yanlci vc patlayici cihazlarin cmniyctini temin cmck zOrundadir Hcr birimdcki Muaycnc ve Dcnctim

Komisyonlarl ycmckhaneleHn her alaninda dcnctint yapabilir

MADDE 5-YEMEKLE ILGILI GENEL HIJKUMLER

A.CIDA GUVENLIGI
Kirlcnmis,kokusmus,ck,imi。 ,nitcliklcH ve goinimi bozulmu,,bombaJ yapmis,kuilu,k■ ■l olmasi gibi

ёzclliklcri■ c kolayllkla ayl■ cdilebilcn,■ zikscl,kimyasal ya da mikrobiyoloJik bozulmaya uま am15,alllbal可 1

ylrtllml,,klrllml,,pasianmis ve son kullanma taHhi ge9mis gida maddclcri kullanilamaz,tikctime sunulamaz

Ycmck yapiminda kuHanilan hcr ttrl● glda maddcsinin vc glda ilc tcmasta bulunan madde vc malzcmclcrin

●zcrindc,nitcligini vc varsaё zcl saklama koゅullarinl,ithalat vcya trctim izninin tanh vc saylsini g6stcrcn Turk

Glda Mcvzuatina uygun etikct bulunmalldir

Glda maddclc■ , toksik maddclcr. temizlik malzcmclcH vc iadc irunlcr uygun ctiketlcmc yapllarak ayrl
ycrlcrdc muhafaza cdilmelidir

Glda at嗜 l vc dlgcr atlklar, biHkmclcrini cngcllcyccck Ockildc, gldanln bulundugu mckanlardan

uzakla゛rllmalち dogrudan veya dol等 h bula,ma kayna薔 1。 lustullllalan cngcuenmelidI

Glda hazlrlama vc sunuln i,lemleri gldaya bula,may1 6nlり ,cck sckildc yapllmall,ambalaJlama ve pakctlcmc

malzcmclcrinin guvcnh ve temiz olmasl saglallmalldlr

B―SATIN ALⅣ 腹 :ゝ

Kahvaltl,ara Oこ OnlCr ilc ёttlC VC ak,aln yCmcklcri,chck vc i9ccckler,nOllllal vc diyet ycmcklcrinin yiyecck
malzcmclcri,yuklcnici taraflndan satin alinacaktir

C‐PIsIRME:
1‐Kahva■ l vc ycmcklcrin piOirilmCSi idarcnin mutfaklarinda gcttcklcstirilecektir

2-Ku‖ anilacak glda maddclcrinin timll Glda Maddeleri Tuzi言●Turk Glda Kodcksi Vc Tllrk Standartlarl

Enstitiisii Kurumu'nun (TSE, TSEK) standartlarrna uygun olacaktrr.



3二Yuklcnici,idarc taraflndan hazlrlanan ayllk ycmck listcsinc gOrc yemck 91karrnak zorundadir Ayllk ycmck

listcsinde dettisiklik yapma yctkisi ldarcnin onayl■ c mimkindtr
4‐Yemeklcr kalite,nefasetve grallla yё ninden doprucu olacak ve gramallarekte beliniにn Glda Rasyonu'na

uygun olacak vc bc■■ilcn gramllardan a,電 101mり acaktir

5-Omck ycmek lstesinde olmγ an,idare ve flana temsilcisi taraflndan uygun bulunarak listcyc yazllan

yemekler,bcnzcr ycmcklc● n gramaJlan csas alinarak hazl‖ anacaktr

6‐Her oこ inc ait ycmck 6mcklcri idarcnin bclirlcycccLi buzdolabi veya so首 uk odada stcril kaplarda 72 saat

strcylc saklanacaktir

D―TASIPIA:
1-Pisirilcn ycmcklcr,ycmckhaneler vc kat rnutfaklanna;lslyl uzun sure muhafa7Я  cdcn dё kむ Imcyi bnlcyccck

,ckildc lsi tretcn kapall arabalarla,9clik kaplarda f1111la pcrsoncli tarafmdan ta,inacaktlr Bu FnalZCmclcr fI:11la

taraflndan temin edilecektir Yiycccklerin tasinmasinda kapak strcch aliminyum folyo gibi gcrc91cr mutlaka

ku‖anllacaktir

2-Ycmck ta,lma esnasinda yemcklcrin kalitc vc goruntusindc bozulmalara scbcp olunmayacaktlr

E―DAGITIM:
1-Ycmckler Y● klenici personclulcc, idarecc gorcvlcndirilccck pcrsonclin denetimindc lsltmah ycmck

istasyonunda uygun isida,satthga uygun kosu■ arda scrvis yapllacaktir

2-YOklenici taraflndan g6rcvlcndirilcn scrvis clcmanlarl ycmckhanc vc katiarda ki ycmck dagitiminl bi77nt

yapacaklardir Ycmck scrvislcri vc ycmckhanc dizcni,tcmizlitti ytklCnici taraflndan yapllacaktir

3‐Y■klcnici ycrnekhancdeki inasalann tzeHndc temiz ntili bltilcr,pakct chck,i9me suン リ,bardなk,strahi,

pc9ctc,tuzluk,ktrdan vc gcrcktigindc kct9ap,Inayoncz limon,sirke,9e§ itli baharatlar v s gibi digcr bcnzcr

lcvazimi bulundurulacaktir Bu malzcmclcrc ait gidcrlcrin timi f11...aya ait olacaktlr

4‐Kahvaltl,ara bginlcr ilc ёЁlc VC ak,am ycmcklcri,ycmck saatindcn Oncc dattitlma hazlr sekilde
bulundurulacaktlr

5‐Hatta sonu,milli vc dini bayram tati■ crindc hi9bir ncdcnlc ycmck scrvisi islcmi aksatilmayacaktr

F.SIINUM
I Glda hazlrlanlnasinda vc sunumunda kulanllacak madde ve malzemeler Ttrk Glda Mcvzuatina uygun

olmalldlr

2. Glda hazlrianlnasinda vc sunumda kullanilacak maddc vc malzcmclcrh glda hazirlama alanina
gc■ Hlmcdndc hJycnlk kO,unar sattlanma■dlr Ginhk 200 H゛ nh ycmck ht,aqm karylayacak,ckndc
malzcmc bulundurlllak zorundadir

3.Sunum slrasinda sottuk gldalar sottutuCularda,sicaklar ise lsiticllarda tiketime sunulmall,ayrica slcakllk vc

stre takibi yaplllnahdlr Mikroorganizlna faaliyctini cngellemck i9in slcak yemek lslsi scrvis 6nccsi daima

65° C vc izcrinde tutulmaldir

4 Scrvisc sunulacak ycmcklcrdc rcnk,kivam,koku vc tat istenilen nitelikte olmandir sicak ycmcklcr sicak,

soguk ycmeklcr isc uygun aglz lsisinda SCrvisc hazlr halc gctirilcccktir

5.Ycmeklcrdc i9 ya言 1, dOmuz yaこ 1,pamuk ya言 l kCSinhkle kullanlimayacaktir idarcnin vc Y● klcnicinin

sOmmlu yOncticisinin vcrcccgi karar dOgrultusunda zcytinFttll ycmcklcrdc zcメ inyagl diЁ cr yCmcklerdc
blkisel sivl yaglar(ay9i9Ctti,mlSlお Z■ )vc tcrCyagl kullanllacaktir Kunan■ml,yattlar rmck yaplminda
kcsinliklc kullanllmayacaktlr

6.Ekmck gunl■k taze ve alnbalaJh“ uzlu,tuzsuz,kepek‖ vb)olarak mutfatt alinacak ve ekmek deposunda

muhafaza edilcccktir Bayat ckmck kcsinliklc kullanllmayacaktir Hcsaplamalarda gcnel o19■ kisi ba。 1 100 gr

ekmck bulundurulacaktir

7 Yemckhancdc bulunan masa 6曲 si vc pcrdclcrin ylkanip ve ttilenmesi Y■ klcnici taraflndan yapllacaktir

Tim ycmckhanelerde eksik olan bardak,9atal,b19ak,ka,lk,tabへ tCpsi tcmin cdilecektir catal,kttlk,b19ak

birinci kalie paslanmaz 9cliktcn yapllml,olmalldir Cam malzcmclcrin klrlimalarl durumunda ycnisi ilc

dcrhal dctti゛irilCCektir

8Yむklcnici tarafmdan hcr masada tcmiz ortu,ckmck scpcti,tuzluk,bibcrlik,kurdan(hCr biH ambalaJll),

pc9ctc,caln surahi dOlu olarak bulundurulacaktlr Scrvis yaplan kaplar vc diger malamclcr Y● klcnici

pcrsoneli taraflndan toplanarak ycmckhanclerimizde tcmizltti yapllarak tckrar scrvisc hazlr haldc mtulacaktir

Ycmck ycnilen saatlerde kullanilan masalar temizlcnecek,masalardaki cksiklikler(ckmCk,Su,pc9ctc,tuz vs)

hemen gidcrilcccktir

9 Elle tcmas cmc gcrckliligi olan gida maddclcrinin scrvisi uygun cldivcnlc yapllacaktir

10 Yemekler,sicak yemek,pil～ ,salata,9orba,tath taba=i ve alt Servis taba言 l vC kahvaltl tabagl ilc servis

yapllacaktlr.



11.Ozcl ginlerdc idarcnin bir gun Oncesindcn bclimtti sり l kadar fazladan ycmek 91ka“ 1lacaktir clkartllacak

ycmck saylsl kadar Odeme yapllacaktir

12.Ramazan ayinda idarenin 6ngorecegi saylda inほ r ve sahur 191n yemek hazlrlanacak vc sunulacaktir

G‐DEPOLA■lIA

Kurulusa alinacak tum kuru gidalar,iasc ambarinda uygun ko,u‖ arda dcpolanacaktir Bunun dl,inda ginitk

olarak gclrilmesi gereken malzemclcr(sit,yottu■ ,Ct,tavuk,sebκ―meyvc gibi)nc sottuk Odalarda vc
dolaplarda saklanmasi gcrckcn malzemclcr(pcynir vc dttcr kahvaltlllklar gibi)lSilarl yiyeccLin Cinsinc g6rc

ayarlanml,lslda korunacaktlr Kuru glda sottuk haVa ve temizlik dcpolarlyla buzdolaplarl,idarcnin hcr

istcycccli Zamanda denetimc hazlr durumda bulunulacaktir Dcnctlcmc sonucu uygun sartlari taslmayan vc

kunanlm strclcri dolmu,malzcmc tcsplt cdildtindc imhasl istcncccktir

H‐TEⅣⅡZLIK:
1‐ Scrvis yapllan ta,lma kaplari vc digcr dOnanlmlar ilc mutfakta kunanlan mm gcrc91cr,uygun gOrulccck

bula,lkhancde tcmizl増 i yapllarak tckrar kunanlma hazlr haldc tutulacaktlr Tcmizli=i yaplimayan ta01ma

arabalarl scrvistc kullanllmayacaktlr

2-Kumlu,mutfak vc ycmckhanclcri ilc tim katlarda ki da首 ■lm vc ycmck lsitma bblimlcrinin tcmizltti

ン■klcnici taraflndan yapllacaktir

3-Ycmckhanede 90p vc tCmizlik kovalarl bulundurulacaktir

4‐Bul鉛 lk vc hcr turli tcmizliktc kullanilacak malzemclcr sa普 1lk kura■ arlna uygun 6zenikte Olacaktir

,Yuklcnici personclincc, ycmckhancdcki ycmck artlklarl kahn plastik torbalara konularak kurulu,

mutね言lndaki 90p kovasina blrikt■ ilerek,kcndi imkanlarlyla 96p atlk b61gcsinc ta,lnacak,90plcr,digcr artlk

maddclcr ve pis sularin,bah9c vc 9cVrc kirlctmcsinc mcydan verilmcyecektir

←Yanh, kunanl了 n, 96p attiklari ve ycmck atlklarindan olusan lavabo vc rOgar tlkanlk11=lnin a91lmasl

ンuklcnicinin sclmmluluLundadlr

Ⅳ皿 DE 6‐DEMIRBAs IIIALZEDIIE ARAc GEREcLE ILGILIIIUSUSLAR:
1‐Yemcklcrin hazlrlanmaslnda,pisirilmcsindc,dattltlminda 9clik kaplar kullanilacak,aliminyum baklr,

plastik v b kaplar kunanllmayacaktlr

2‐Y●klenici kat rnutfaklannda ve yemeklcrdc lsitma,pi,il‖ le,aydinlauna vb ama91arla kunanllacak hcrturli

yanlci vc patlayl● l cihazlar ilc LPG vc clektrik kullanlml vc islcmesi ile ilgili y6netmeliklerde belirtilcn

cmniyctitemin ctnck g6rcv vc sorumluluЁundadir

3‐idarc,ycmcklcrin yaplimasl i51cmindc kullanlimak izere ytklcniciyc tcs‖ m cdilccck,ocak ve dttCr isitma

cihazlarl ile diこ Cr malzcmclcrin markasinl,agirlttini vC Saylsini bir tutanakla tcspit cdc∝ ktir I,in bitimindc

tcslim cdilen malzcmclcr tckrar gcri almacaktlr Hacl Rukiye Gazio=lu Huzurcvindc Dogalgaz(mutfaklarda

撤 路 謂 1獣拠 :l釧器 船 押 報 tsLAR

Yiiklcnici bu i,kapsalninda tta言 lda yer alan malzcmcleH bulunduracak vc i,bitincc malzcmclcHni

i alacaktrr
Ｓ‐ＲＡ

ＮＯ

MALZEME CINSI TEKNIK OZELLIKLERI MIKTARI
ADET

1 YER OCAGI 600*800*500 4

2 KAYNATMA TENCERESI 800'900■ 850      150 LITRE 1

3 DEVRILIR TAVA 1200。900*850     120 LITRE 1

4 FiRirOz 60Ⅲ 80 15 LITRE 1

5 SET OSTO TAKIM SILME MAKNASI 3000/1SAAT   42*60+60 1

6 HELVANE TENCERE 80CM    30 H 4

7 HELVANE TENCERE 90CM    30 H 4

8 HELVANE TENCERE 100CM    35 H 4

9 SITERIL BICAK DOLABI 10 BICAK     KAPASITELI 2

10 KAYMAZ SAPLI BICAK SETI 2-34 NUMARA 3 SER ADET

11 KASAP MASAT 44MM EN 3

０
４ KAZAN TENCERE YIKAMA EVYESI YERINDE OLCU 1 ′

LO/_
ン′″ Hazlrlayan

Huzurc宙 subC Mndi山
Nuri SELcUK
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